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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restaurant

aisonale enlvorschlige

Cb)a wo die Cl/k/elt noch in @rdnung,

die @uft unglaublich frisch

und die @andschaft wahnsinnig schon ist!

Sertigerstrasse 34, 7272 Davos Sertig, 081/ 410 60 30, info@walserhuus.ch, www.walserhuus.ch
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CK/urzbeschreibung unseres C}(/auses

Unsere Lokalitdten

Arvenstube bis 35 Personen

Schwingerstiibli bis 28 Personen

Davoser Stube bis 60 Personen (mit Schwingerstibli kombinierbar bis 90 Personen)
Grillh(ttli bis 14 Personen

Terrasse bis 90 Personen

Garten mit Sitzgelegenheit bis 90 Personen oder zum Steh- und Sitzapéro bis 180 Personen

Die drei ,,Stlbli“ befinden sich im Erdgeschoss, direkter Zugang zu den WC Anlagen,
ebenfalls Invaliden WC.

Unsere Kiiche

Geniessen Sie die vier Jahreszeiten mit veredelten Frischprodukten aus der Region. Unser kreatives
Kichenteam behandelt die Geschenke der Natur mit grosstem Respekt, um Ihnen jeden Tag eine
gesunde, natlirliche und gleichzeitig schmackhafte Kiiche anzubieten. Wir flihlen uns verpflichtet,
die Frischprodukte aus den umliegenden Alpen und Tadlern zu beziehen. Bei allen unseren Menus
reichen wir lhnen gerne Nachservice bis Sie satt sind.

Fiir Weinliebhaber unser Weinkeller

Unser Weinkeller hat fiir jeden Geschmack und jeden Anlass etwas zu bieten. Bankette im
Weinkeller bis 25 Personen auf Anfrage. Party im Weinkeller bis ca. 60 Personen im Nebengebdude
im UG, ohne Lift. Gut geeignet fiir einen tollen Apéro vor lhrem Festessen.

Gerne beraten wir Sie persdnlich. Wir freuen uns, lhnen unsere Weinkarte prasentieren zu dirfen.

Unsere kleine Wellnessoase

Wir bieten Tradition und zeitgemassen Komfort unter einem Dach vereint. Es erwarten Sie 10
liebevoll eingerichtete Hotelzimmer. In vier Zimmer bieten wir einen privatem Whirlpool auf der
Terrasse an, in einem unserer Zimmer eine Infrarotsauna und Whirlpool. Geniessen Sie Wellness
unter freiem Himmel. Die restlichen Zimmer sind teilweise mit und ohne Terrasse . Unsere 2-
Zimmer Ferienwohnung mit Sid-Balkon bietet Familien mit Kindern oder allen Ruhesuchenden ein
tolles Dach Gber dem Kopf.

Sertigerstrasse 34, 7272 Davos Sertig, 081/ 410 60 30, info@walserhuus.ch, www.walserhuus.ch
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Gh(/pé ro

Astoria (ein Mix aus Prosecco und Moscato)
Hausgemachte Friichtebowle (alkoholhaltig)
Hausgemachte Friichtebowle ohne Alkohol

Prosecco Naonis Extra Dry

( ] iir kalte ( ]age

Hausgemachter Glihwein

Diverse Punch

q/]/l/ineral- und gUsswasser, géfte

Mineralwasser

Sertiger Bergwasser aus der eigenen Quelle
Holunder-, oder Pfefferminzsirup (as hed solang’s hed)
Apfelsaft Ramseier natur triieb

Ramseier Huustee / diverse Slssgetranke

Orangenjus

( ] ar %”ierliebhaber

Feldschlossli in der Flasche

Monsteiner Huusbier in der Flasche

54.00

75.00

38.00

61.00

8.50

5.00

7.00

5.00

11.50

12.00

11.50

13.50

5.50

5.20

pro 75cl
pro Liter
pro Liter

pro 75cl

pro Glas

pro Glas

pro 7dl Flasche
pro 7dl Flasche
pro Liter
pro Liter
pro Liter

pro Liter

pro 3dl

pro 3dl

Finden Sie unser Angebot an Weiss-, Rosé- und Rotwein in unserer aktuellen Weinkarte.

Alle Preisangaben in CHF, inkl. 8.1% MWST



2um (kleinen) C}Upéro vor lhrem achtessen

»Chleina Sertiger Apéro”
Sertiger Alpengourmet (Kase), luftgetrockneter Schinkenspeck,

Birnenbrot, Haus-Salsiz zum selber hobeln, Spezialbrot

»Zum Knabbern”
Gemisestdbchen und Blatterteigstangen mit

zweierlei Dip-Saucen

Frisch, fruchtig, gesund und doch rustikal
Mini Melonen-Spiesse mit Blindnerfleisch

Mini Tomaten-Frischkdse Spiesse
dazu unseren gerducherten Haus-Salsiz zum selber hobeln

Fondueapéro fiir die kalten Wintermonate gedacht
Fondue (mit Brot) aus dem grossen Topf (nur draussen moglich)

@D’er( ] estapéro fur d'(/ochzeiten und g/rossanlésse

(gerechnet als Mahlzeiten Apéro)

z’Bescht us dr Region
Gemischte Trockenfleischspezialitaten aus dem Biindnerland

diverse Kasesorten von den Bilindner Alpen,
dazu unseren geraucherten Haus-Salsiz zum selber hobeln,
verschiedene Brote von unserem Haus-Backer

mit Walserhuus Herz-Zopf

13.50

7.50

18.50

14.50

21.50

+2.00

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

(gerechnet wir mit ca. 100 Gramm Fleisch und ca. 60 Gramm Kése. Zusatzlicher Nachschub wird nach

Verbrauch verrechnet)

Sandwiches Party

Wurzelbrote verschieden gefiillt mit Salami, Schinken, Kase und Thon

zusatzlich mit Bundnerfleisch

Zusatzmoglichkeiten / Kombinierbar
Grosse Friichtespiessli

Grosse Tomaten-Frischkase Spiessli
Verschiedene Gemisestengel mit Dipp Sauce

Alle Preisangaben in CHF, inkl. 8.1% MWST

19.50

+3.50

3.50
5.50
4.50

pro Person

pro Person

pro Spiessli
pro Spiessli

pro Set



gtellen Sie lhr eigenes q/]/l/enu zusammen
galate/ C)Caltec\/orspeisen

Blattsalat mit gerdsteten Kernen und Brotcro(tons

Gemischter Saisonsalat
verschiedene marinierte Salate und verschiedene Blattsalate

Griine Blattsalate mit Hirschbindenfleisch
Nusslisalat mit Ei und BrotcroGtons (nur im Winter erhiltlich)

Sertiger Jagersalat
Grine Blattsalate mit knusprigem Speck, Ei und BrotcroGtons

Gerauchertes Hirschcarpaccio
an Preiselbeerchutney, begleitet von etwas Apfelsalat

q/\/arme C\/orspeisen

Hausgemachte Capuns
das Biindner Teiggericht in Mangold, serviert an einer Kdserahmsauce

Drei starke Blindner
Biindner Gerstensuppe | hausgemachte Maluns | Capuns

geelenwérmer

Blindner Gerstensuppe
Sertiger Krauterschaumsuppe unter der Rahmhaube
Rindskraftbriihe mit Morcheln und Gemisewdrfel

Malanser Riesling Suppe unter der Rahmhaube

Alle Preisangaben in CHF, inkl. 8.1% MWST

12

14

18

17

16

21

19

18

11

13

14

14



C}(/auptgerichte
Mm C)(/alb

Am Stick gebratenes Kalbsteak mit Morchelsauce, dazu Spatzli und Gemiise
Kalbsschnitzel an Zitronensauce, serviert mit Risotto und Gemise
Wienerschnitzel mit Preiselbeeren Pommes Frites und saisonalem Gemiise
Cordon Bleu mit Pommes Frites und saisonalem Gemiise

Zircher Kalbsgeschnetzeltes mit knuspriger ROsti

Mm gchwein

Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce, Sertiger Eiernudeln, Gemuse
Cordon Bleu mit Pommes Frites und saisonalem Gemise
Schweinsfilet am Stiick gebraten mit Calvados Sauce, Kartoffelgratin und Gemiuse

Geschmorter Schweinsbraten an Bratenjus, mit Kartoffelstock und Speckbohnen

Vom Woing

Rindsfilet-Stroganoff mit Spatzli und Gemiise

Rindsfilet am Stlck gebraten an kraftigem Malanser-Jus,
knusprigem Ruccola, dazu Bratkartoffeln und Gemiuse

Rindsentrecote am Stiick gebraten mit Sauce Bernaise,
Kartoffelgratin und Gemise

6twas gpezielles (zwei Tellerservice)

Duo vom Rind- und Kalbsfilet - jedes an seiner passenden Sauce

Trois Filets Walserhuus
Rind, Kalb-, Schweinsfilet - jedes an seiner passenden Sauce

Bei beiden Gerichten darf die Beilage fiir jeden Service gewahlt werden.
Ein Gemusebouquet wird in beiden Service mitserviert.

Alle Preisangaben in CHF, inkl. 8.1% MWS

58

47

44

46

44

32

36

44

38

45

54

53

62

59



%m Md (erhaltlich zwischen10.9 und 30.11.)

Rassiger Hirschpfeffer mit Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut und Friichtegarnitur
Wildgeschnetzeltes mit Polenta oder Spatzli und Friichtegarnitur

Schnitzel vom Hirsch an Wildrahmsauce dazu Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl und Friichte
Hirschbraten an seiner passende Sauce mit Polenta, Rosenkohl, Rotkraut und Friichte

Entrec6te vom Hirsch an Preiselbeerjus, serviert mit Spatzli, Rotkraut,
Rosenkohl und Friichtegarnitur

Medaillons vom Reh an Steinpilzportweinsauce, serviert mit Heidelbeerrisotto,
dazu Rotkraut, Rosenkohl und Friichtegarnitur

Herbstlicher Vegiteller
Spatzil, Rotkraut, Rosenkohl, Kastanien, Pilze und Friichtegarnitur

Mm Schweizer qDouIet

Gebratene Pouletbrust an Weissweinsauce, serviert mit Risotto und Gemiuse

Riz Casimir - Pouletgeschnetzeltes an Curryrahmsauce, Reis und frische Friichte

( ] isch

Forellenfilet Sertiger Art CH
serviert mit zerlassener Krauterbutter, Gemisereise und gerdstetem Ruccola
Salzkartoffeln und Rahmspinat

Mgeta risch

Rotes Thai Curry — Asia Gem{se an Curryrahmsauce (Kokosmilch) und Reis
Spatzlipfanne — Spatzli mit Bergkase tiberbacken, Rostzwiebeln, dazu Apfelmus
Reichhaltiger Gemuseteller serviert mit einer feinen hausgemachten Rosti

Sertiger Eiernudeln mit Triffel und Olivendl

Alle Preisangaben in CHF, inkl. 8.1%MWST

32

31

36

29

52

47

23

36

31

38

25

25

26

36



6twas g/em(ltliches

Fondue Chinoise so viel Sie mégen

Wild-, Kalb und Rindfleisch (Poulet auf Anfrage)
dazu hausgemachte Saucen, Chutneys und Beilagen
Pommes Frites und Reis

Davoser Kasefondue so viel Sie mégen
Die Hausmischung aus der Molkerei Davos, so richtig wiirzig

Kasefondue Beilagen

Essiggurken, Silberzwiebeln und frische Ananas p.P.

Hirschbindenfleisch (40 gr. pro Person gerechnet) p.P.

%nsere sussen Cogﬁﬁets

Reichhaltiges Walserhuus-Dessertbiiffet

mit verschiedenen Glacen, Fruchtsalat, Mousse au Chocolat,
Tiramisu, Panna Cotta, Friichtekuchen, Heidelbeersturm,
gebrannte Creme, Torten, Friichtespiegel und nattrlich
unser traditioneller Apfelstrudel mit Vanillesauce und Nidla
aus der Molkerei Davos

(erhaltlich ab 10 Personen)

Ducan Dessertbuffet

Gebrannte Créme, Fruchtsalat, 3 Sorte Glace, Mousse au Chocolat,
Panna Cotta, Friichtekuchen und natirlich unser traditioneller
Apfelstrudel mit Vanillesauce und Nidld aus der Molkerei Davos
(erhéltlich ab 10 Personen)

Sertiger Dessertbuffet

Gebrannte Creme, Fruchtsalat, 3 Sorte Glace und natirlich
unser traditioneller Apfelstrudel mit Vanillesauce und Nidla
aus der Molkerei Davos

(erhéltlich ab 10 Personen)

Alle Preisangaben in CHF, inkl. 8.1%MWST

59

31

25

19

15



CM/nsere sissen Mrfuhrungen

Die Klassiker

Coupe Danemark (mit zwei Kugeln Eis) 10
Sertiger Heidelbeersturm 11
Hausgemachtes dunkles Schokoladenmousse mit Friichten 11
Stussmostcreme mit Rahm 10
Gebrannte Creme mit Rahm 10
Frischer Fruchtsalat mit einer Kugel Vanilleglace 11
Kleiner hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce 10

Emmentaler Meringues mit Rahm und Glace (Erdbeer- und Vanilleglace)

Die Kleinen mit «Gligs»

Bergheu | Double Cream & Meringue Glace mit Heuschnaps 8
Sertiger Arve | Joghurtglace mit Sertiger Arvenlikor 8
Sertiger Roteli | Joghurtglace mit Sertiger Roteli 8
Sertiger Rahmroteli | Pistazienglace mit Rahmroteli 8
Munggafurz | Vanilleglace mit Sertiger Munggsfurz Likor 8

Unsere Mini’s
Mini Bindner Nusstorte | Double Cream & Meringue Glace 9

Mini Schoggikiichlein | Vanilleeis und Rahm 9

( ] ar C)Céseliebhaber

Blindner Kasevariation mit Nissen und Aprikosenchutney 15

Alle Preisangaben in CHF, inkl. 8.1%MWST



L’}Tjr Cb\/einliebhaber %nsere Q/edanken....

...mit Verstand ein Weinlein schlirfen,
froh sein dass wir leben diirfen

eine hibsche Jungfer kiissen,

nie sich sklavisch ducken miissen,
Freundschaft mit den Freunden pflegen,
moglichst sich normal bewegen,
keinem die Erfolge neiden,

dankbar werden und bescheiden,
aber mit sich selbst im Klaren,
dennoch seinen Stolz bewahren,
die Talente frei entfalten,

kritisch sich und wach verhalten,
gegen die Vergreisung kampfen,
seine eigene Stimme dampfen.
Auch die Gegner gelten lassen,
weder sich noch andere hassen,
niemals wegen Kleinigkeiten

blau sich argern oder streiten,

oder hypochondrisch werden

und sein Gliick dadurch gefdahrden
sondern still sein Weinlein schliirfen
und solange wir’s noch diirfen

die erwahnte Jungfer kissen,

das ist alles was wir wollen,
respektive kdnnen sollen

respektive kbnnen miissen.

g/rosse( i este - g/rosse( J laschen

Bieten Sie Ihren Gasten etwas AussergewdOhnliches und bestellen Sie fir Ihr Fest eine unserer
Spezialflaschen! Ob 1,5 Liter, 3 Liter oder sogar 6 Liter Flaschen, wir haben fiir jeden Anlass die richtige
Flaschengrosse. Es kdnnen sich alle Gaste anschliessend auf der grossen Flasche mit einem Stift verewigen.
Eine tolle Erinnerung an lhr tolles Fest.

Soviel zu unserer Weinkarte. Diese lassen wir Ilhnen separat zukommen. Bitte fragen Sie danach.



%nsere %eistungen fur gie

Personliche Besprechung
Wir mochten uns Zeit fiir Sie reservieren. Bitte melden Sie lhren Besuch zur Vorbesprechung telefonisch an.

Spezialwiinsche
Gerne erfiillen wir Ihre Wiinsche, soweit es uns moglich ist.

Blumenschmuck
Wir geben Ihnen gerne Adressen aus unserer Region bekannt, wo Sie lhren Tischschmuck nach lhren
Wiinschen bestellen kénnen.

Menu Vorschlage

Aus unseren Menu Vorschlagen sollten Sie fiir jeden Anlass das Passende finden. Lassen Sie sich Zeit und
kommen Sie bei Fragen, Unklarheiten oder Wiinschen auf uns zu. Wir helfen lhnen sehr gerne weiter. Uber
Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslosen konnen, informieren Sie unsere
Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Beratung
Gerne beraten wir Sie personlich vor Ort, am Telefon oder per Mail, damit wir Ihren Wiinschen jederzeit
gerecht werden kdnnen.

%Ilgemeine C)nformationen

Meniivorschlage
Unsere Vorschldge kénnen ab 10 Personen bestellt werden. Es ist die Idee eine einheitliches Meni
auszusuchen.

Preise

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inklusive 8,1% MwsSt. Kleine Preisanpassungen
kénnen unter dem Jahr vollzogen werden. Sollten Sie Ihren eigenen Wein mitbringen, verrechnen wir ein
Zapfengeld von CHF 35.00 pro 75cl Flasche. Fir Champagner verrechnen wir CHF 50.00 pro 75cl Flasche.

Zahlungsbedingungen
An Ihrem Fest-Tag miissen Sie sich nicht mit finanziellen Dingen herumschlagen. Gerne senden wir lhnen
eine Gesamtrechnung innert 7 Tagen, zu.

Ubernachtungen
Wir wiirden uns freuen, wenn Sie |hr Fest-Essen mit einer Ubernachtung in unserem Hotel verbinden.

Feuerwerk
Verzichten Sie bitte auf Feuerwerke und das Abbrennen von Himmelslaternen. Unsere Gebaude, die Natur
und die Tiere sind Ihnen dankbar!

Kontaktdaten
Es stehen Ihnen gerne zur Verfligung: Rezeptions-Team, info@walserhuus.ch, 081/ 410 60 30.
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